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wendiing gebracht, worauf ich i n  meiner netien Zeitschrift t'iir Riiben- 
zucker-Indostrie Bd. S V I I ,  S. 169 geant,wortet habe, so daas ich hirr 
der Kiirze halber auf diese Antwort verweisen kanri. 

Indem icli hiermit ineine Entgegnung :in Herrn kI e y e  r scbliesse, 
wiederhole ich ansdriicklich : 

1) dass weder ich noch Herr Prof. F in l r ene r  durcti tlic ver- 
iifl'entlichten Verstiche bczweckt habrn,  die Existeiiz oder 
Nichtexistenz eines Uihydrats drs Strontiunis ZII  beweisen: 

2 )  class die Vei suche des Hemi I: i 11 k e n e r sowolil N I S  die 
rric~iiiigen iiur clszn dielien sollteri den Nitcliweis Z I I  fiilirca, 
dass die von Herrn Ur. D e g e n e r  in  ,seinein (iutachten b e -  
scli  r i e b e  ne Met  l rode A. tlor Wasserl~estinininiig - u i i d  
iiur c l iese ,  ke i i ie  a n t l e r c  -, sowohl fiir das hloiiohydr;it, 
RIS fiir x l l e  iibrigcw Hydrate des Strontirims ohi ie  Ausnahine 
wissensc l ia l ' t  l i c h  u n ~ u l ~ i s s i g  i s t .  1):iss irgend einc andere 
Mcthode tler \.Vasserbestitnmiing gefiinclen wrrdcw wiirtle, 
wrlche a n a l y t i s c h  z u l l s s i g  i s t ,  hxbe ich ~ i i em; t l s  be- 
z w e i f ' e l t ,  u n d  weiin IiIerr I i e y e r  j e t z t  als eine ao lche  die 
Metbode 13. bcwichnet,, so f i w e  ich mich durch nieinen Auf- 
satz d i e  Anregung  z u r  h n f f i n d n n g  e i n e r  solcl ie i r  ge- 
gcben zii haben. Im Uebrigen darf icli hierbei nicht uiieiwRhnt 
lassen, class auch die Methotle R. zur Abscheidung des Wassers 
ails den Monohytlratcn der :tllralisclien Erden iind den1 eiti- 
fach gewiiaserteii Haryumnioiiohydrat Bn (013)~ + 1 aq 11 II- 

b r a u c h b a r  i s t ,  wie ails meinen Versucheii (S. 1981 ad 11) 
herrorgeht, dass initlrin die Methode n u r  einen b e s c  hr i ink ten  
Wertli hat, insofern man gewijhiilich Lei analytischen Arbeiteii 
iiii Voraus n i cli t w e  i s s ,  ob man es rriit MonoEiydr:itrn ocler 
s tii rker ge wiis serten Prod ii c t en z I  I t 1 I  1111 ti  at. 

507. C. S c h e i b l e r :  Beitrag zur Kenntniss der Melitriose 
(Raffinose), deren Nachweis und quantitative Bestimmung neben 

Rohrzucker. 
(Vorgetr;tgen in dcr Sitxung \win 8. Noveinlicr voiii Vcrfaabscr.) 

Wie ich bereits i n  h e r  fruheren Mittheilnng l) bemerlrte, war  ich 
der Emte, der auf das Vorkommeii 
direct aufmerksani machte ,  indem 

I) Diesc Berichte XVI11, 1409. 
2 )  Zeitschrift des Voreins fiir die 

~ ~~~ 

R e i i h h  1870. 35?. 

cter Raf'finose i n  den Riibenzackern 
ich vor  16 Jahren zeigte ?)), dass 



Rubenznrkcr vorkornmen. die bri ihrer vollstiindigrn Analyse proern- 
tische Zahlen lirferii, deren Suinwc i i h r  1 0 0  hinrusgeht und dass die 
t v t i i i w i t  rirtr Liisiiiig diesw Ziicker iiiit dtiirkeni Alkoliol eine Fiilliiiig 
hrvwl~ringt,  wic air? tinter gleiclicw Uiiistiiiiden bci dciii Rohrriickw 
iiiclit ciitstelit. lleiite wisaeri wir. diiss wir iiiittclst tlievcr 1 ~ i i h i g  
niit Alkohol die Mditriose iiiie I~ul)c~tiri~lirsiick(~rpr~~diirtcii iibsrlieidwi 
iiiid fiir sich rein drr(rtt!llvii kiiiiiiw I). Vor 1 t i  Jiilireii knniitc- i d i  
dicw Iteatctioii leider iiirlit writcr vc.rfolgeii, ilii irh diimiils iiiir 

iilicr eiiie kleiiir %iic*kwprolitr vorfiigtc i i ~ i t l  t*s iiiir iiiclit geliiiig in drri 
Hrrcitv: griirrerw Mi*iigc!ii c l icws  v ~ i i  hgdvbiirg iriis iiiirh I.:iiglaiid 
verfritctiteteii Ziickcrs (writirac1ic~iiilic.Ii Oriiiic)sc.-%iiekc!r) zii koiiimc.ii. 

Icli spriidi daiiirls dic! Ytmuithiiiig 8118, dass dio Iiiiliere Drehuiig 
iiiid div Fiillbarkeit durch Alkohol, wclche divra Zwkw zcigen, durch 
1)wtriii bedingt aein kiiiitite; wiirv ich alter iii tler 1,itge g#!wc~sell 
griherv Mciigeii des I'iillliitren Kiirprrs fiir sich durstelleii iiiid writer 
rviiiigiw xii  kiiiiiiriii, so wiirdt. iiiiserc iiiilicw Keiiiitiiiss voii dcrll 

Yiwkoiiiiiieii tler Mc4triosc! iii c l w  Riibeiiziirkerii iiiizw4i4liiift scholl 

v ~ t i i i  dithrv I870 diitireti. 
Ikr  iiii Jahre lG1i voii 1,oiac:iii iii deii Riileiinic!lasr~.ii t!iit- 

clecktcii Riiftinose wiirde von diemii Forecliw div richtige Forniel 
Clr HJ&~ + J l l y O  beigclcgt '). l i i i  Jrhrc! I W i  eiitdecktc iiuii Iliihm 
in  den Baumwollsrmeii riiicr Ziickcrurt, weldie er Gosuypose narintea) 
i i i i c l  voii welclier brild duriiiit' It i t  t Iir U O V I I  nachri1.e. dues 8ie nrit 
der voii .Johiistoii und voii Hert l ie lnt  iiiis drr B i i ~ ~ i t l y p t u r - N ~ t ~ ~ ~ ~  
clrtrgestvlltcii Melitose idttntisch iiiid wic clicsc? nwh der Formal 
Cl~HfiOIl + :i 11& zus:immeiig(*setzt eei'). Im Johre 1885 zeigte 
dwin 'l'olleiis, dass iiiitii es iii drr  Ihftiiio8e L o i s e r u ' s  iind dar 
.\lditose Rit t  hit i isen's niit eiiivr iind dersdben Ziickeriirt 211 thiln 
hrhe 5): er eiitwhittd sicli nber aiif (.hind seiner Aiiulyecii i i i i c l  h- 
aoiiders wepri t h e r  iiarli der Forniel Clr Hyl XI 01 I ziiuaniiiitmge- 
settteii Nntriumverbiiidiiiig riiiiiiclist fiir die iiltrrv Forniel d w  
Mvlitose CltHptOlt + 3 HsO'). 

%u gleicher Zeit mit Tnllciis  rrbeitetc aiich ich iilier deli Ziickw 
r i i s  Ihiiiinwollsrrneii iind lclii-ta ein Vrrfrihrvii keiincii, iini den gleichwi 
Ziirkcr nits Riilieniiichaseti iiiid Riibeiixiick(.rl,rodiictcii zii gewiiiiiiien I:), 
iiiidi wlcheni Vcrliilirrn es daiin riirh v o i i  L i pp  ma n n gelrng diesen 



Zucker als Bestandtheil der Ruben selbst nachcuweisenl), welcbes 
Vorkommen ich ale ein hiichst wahrscheinliches bezeichnet hatte. Aus 
meinen Arbeiten , insbesondere aus den Bestimmungen des Krystall- 
waseergehalts, ging jedoch ale unzweifelhaft hervor, dam dem hier in 
Rede stehenden Zucker die Formel CIS H32 01s  + 5 Hz 0 beigelegt 
werden miisse, woraus dann weiter ron  selbst folgt, dam auch die 
Melitose von J o h  11 s t n n und ron B e r t  he1 o t diese Formel erhalten 
muss. 

Wegen der nunmehr nachgewiesenen Identitat der Zucker aua 
Baumwollsanien, aus Ruben uiid Riibenzuckern und aus der Eucalyptus- 
Manna scheint es  nun geboten die Bezeichnungen Gossypose, Raffi- 
nose und den barbarischen Kamen Pluszucker aufzugeben nod dafiir 
die altere Bezeichnung Melitose zwar beizubehalten , dieselbe aber, 
nach dem von mir vargeschlagcnen Nnmenklatur-Princip 2) in M e l  i t  ri- 
ose zu verandern, welchen Knmen ich hier und in der Folge aus- 
schliesslich benutzen werde 3). 

Dass die krystallisirte Melitriose 15.1 5 pCt. Krystallwasser enthiilt, 
wie die Formel ClS Ha2 0 1 6  + 5 H2 0 yerlangt, besitzt, und nicht 
13.64 pCt., wie die Formel Cla Ha2 0 1 1  + 3 Hz 0 fordert, daf i r  siiid seit 
meiner letzten Publication weitere Beweise in meinem Laboratorium er- 
bracht worden. Man kaiin diese Wasserbestimmungen in 2 bis 3 Stuiiden 
ausfiihren , wenn man die krystallisirte Melitriose im luftverdiinnten 
Raume trocknet. 211 dem Ende bringt man sie in eine Liebig’sche 
TrockenrBhre , die man ill  ein Wasserbad einsenkt, welches zunHchst 
nur  auf 70 bis 80OC. erhitzt ist. Man setzt alsdann die Trocken- 
riihre einerseits mit einer Wasserstrahl-Luftpumpe in Verbindung, 
wahrend man andererseits kleine Luftmengen, welche innerhalb einer 
mit concentrirter Schwefelsiiure gefGllten Waschflrische aus einer ctl- 
pillarell Spitze austreten, ubw die erhitzte Substanz leitet. Wenn 
man solcherweise eine Stonde lang bei 70 bis 80OC. getrocknet hat, 
SO ist so vie1 Wasser aus dcr Substanz enfernt, dass diese nun bei 
steigender Teniperatur nicht niehr schmilzt, morauf man nunniehr das 

1) Diese Berichte XVIII, 30Si. 
a) Diese Berichte XVIII, G4F. 
3) In der neuen zweiten Auflage des Handbuchs der organischen Cliemie 

von Bei l s te in  ist S. 855 der Melitriose bereits die richtige Formel xuer- 
theilt; leider hat der Verfasser jedoch die Bezeichnung * Rsff inose  a fbr 
diesen Zucker gewghlt, ilidcm er dicse in fettem Druck voranstellt. Ich kaun 
diese Wahl um so weniger gliicklich finden, als der Name Raffinose von der 
Voraussetzung ausgeht , als bilde dieser Zucker sich wbhrend der Raffination 
der Rbbenzucker, was durchaus nicht der Fall ist. Er findet sich bereits 
fertig gebildet in den Riben und tritt beim Raffiniren anderer Zucker, z. B. 
des Colonialzuckers, so vie1 wir aissen, nicht auf. 
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iibrige Wasser leicht durch Erhohnng cler Temperatnr des Wasser- 
bades auf 1000 C. rollig austreiben Icann. In  dieser Art dnrchge- 
fiihrte Kry5tallwasserbestimmungeii ergaben genau die der Formel 
C1, Hsr 0 1 6  t 5 H, 0 entsprechenclen Wassermengen. In 4 Fillen 
hviirdpn gefundeii: 

a) in 2.7949 g Siibstanz 0.4214 g H,O = l j .08pCt .  
b) in 1.0248 g Substanz 0.1566 g H, 0 = Ii.9GpCt. 
c) in 3.2768g Substanz 0.4964 g H , O  = 13 1jpCt .  
d) in 5.5586g Substanz 0.8464g H,O = l5.23pCt. 

Die diirch Troclrnen c~iitwdssei te Melitriose schmilzt bei 1 18 bis 
1111 ‘I C. Sie ist sehr hygrohkopisch ond nimmt beim Verweilen iu 
fenchter Lnft das veiloiene Wziswr allnialilig mid wie es schrint fast 
vollstiindig wieder auf. So hattr z. B. eine Probe nach 4 Tagen 
bereits wieder 13.34 pCt. Wasser anfgenommen. 

Die Melitrinse findet sich in  nicht unerheblicheii Mengen in den 
P r ~ d n c t e n  der Rubensaftrei arbeitung. Da bie aber in Wasser weit 
liislicher als cler gew6hnliche Rohrzucker ist, so findet sie sich vor- 
wiegerid in der letzten Muttei lauge der Riibetiverarbritnn,rr, in der 
Melasse. Daher sind es die nach den %x3iSChiCdenen Melasseentznckerungs- 
Methoden (Osmose, Elution, FBlIungsverft\hreri, Bi~trontiumrerfahren, 
S t effen’sches AusscheidangsveifBhren) gewonnenen Zucker, welchen 
mehr oder wc-niger Melitrinse inncJwohnt. Die Melitriose scheint 
r i d  Clem Rohrzucker bestimmte Verbindungen in verdiiedcnen Ver- 
haltnisseii eiiizugehen . in Folge dcssen die melitriosehaltigen Ruben- 
zricker eiiien eigernthumlicht~~ Iirystallhabitus zeigen, der sie leicht 
als solche rerrath wid der tleni Fabrik:inteii hiiclist nnerwiinscht 
ist, weil derxrtige Zncker am Markte nur sehr ungern gekauft 
iind niit 1 Ibis 2 Mark 111.0 Centner niedriger bezahlt wetden. End 
dies mit Recht, denn die nach Polarisatioii gekauften Znckcr 
babeti, weil dir  Melitrio4e wcsit stiirk(>i. alb der Rohi zncker dreht, 
nicht allein keinrw (lei. Yolarihation entsprechendeii Ztickeiqehalt, 
sondtwi sie liefern bei d i ~  Raflin:itinii aoch eine weit gel ingeri. 
Ausbente an weis-rr Wa:irr. weil die lc~ichtliiiliche Melitrinse in die. 
Raffineriesyrupr wandert. 

Sui die Prnducte der \Iclacsenvt~t :irbeitring iiacli dem Mono- 
~tiontiiiml.el.f:!hr~Ji (D. R. P. No. 22000) ’) sitid v i i l l ig  f r e i  vnn Me- 
lit1 Eose: sie bcstrhen nur aus  re i i iem R o h r ~ ~ ~ k r r ,  weil die Melitriobe 
h i  gewiihnlichlicher Temperatiii. mit Strontium keine tin- nder schwer- 
ltisliche Verbindniig eingeht. 

Seitdem man die Thatsache keniit, dasa die nach den oben ge- 
nannten Verfahriuigs\l.eiseii ails Melasse gevnrineiien Zncsker mehr nder 

*) Man sehc Y Neue Zeitschrift Eiir Rohen7ocker-Industrie~~ Bd. X, S. 143 
3d VIX, S. 1 u n d  1.;. 

_ -  



wciiiger mit Rlelitriose vcruiireinigt sind, ist das T?erlangen laut ge- 
worden, eine aiialytisclie Methode kennen zii lernen, urn die hJelitiioae 
neberi Eohrzuckei. zu. brstinimen. In  den lcJtzten Monaten sirid ni1ii 

in meinem Laboratoriii in Uiitersocliungeri in1 G;ingv, welche nicht, : i lkin 
zti einer solclieii Methode gefiihrt ha lxn ,  aonclern welclie anch eiiit.11 

Weg zeigteii zur bequemcii Gewinnang') griisserer hlengrii roil Mrli- 
triose ails den l'ruducteii der Riiben. Icli habe narnlich in deni 
: ~ I ~ s o l  n t r n  M e t l i y l a l k o h  0 1  (tin Liisungsmittel keiineii leriieii. welches 
Melitrioae zienilich Itaicht, dagegcii Itohrziiclier fast gar nicht liisr. !) 
Nxch : ~ p ~ ~ i ~ o ~ i i i i n t i \ - e n  1-crsiichen 1iisc.n 100 c:cm 1;iiiufliclien. absolriteii 
M(,th!-lalkoIioIs Iwi gev i ihi i l ictier 'renipel~ntnr !i1/2 g MeIitriose, wiihimd 
diescll)c. Meiigc~ tlirsrh Liisuiigsniittels iiiir e t m a  0.4 g Itolirzockc~r 
l&t.  Die hiorbei :~ngew;iiitlte Melitrioae ~ n r  \-orht.1. rlitwiisst~1.t. 

Alrit':iiigs &ptcrnlJer d.  J.  erhielt ich ails einer F;ibrik , welche 
nach dmr S t e t 'fe II s 'scherr Aiihsclieidurigsverflir~~n direct RJel:~sse vt'r- 
arboitet , griissere Mciigeii ron 1 id 11 Product,  sowie Ablanfsyriip 
y o n  Irlztereiii.  ha s  d c  II kryst:illisirten l'i~)ducteii habe ich,  nachdeiii 
sie riil l ig aiisgetrocliiiet warvn , mit Itiiuflicheni , absoliiterii Methyl- 
allrohol betriichtliclie Mriigcxii Melitriose extraliireu i i i i i l  Ict.ztwe f i r  
sich gewinrieii kiinnen. Mit  ein paar Litern I-Iolzgeisi k:inii nian grosse 
CJii:intit;iteii voii hlelitriose alisvheidrn, indem man deiiselbeii durcli 
Abdestillircii ;iris dcr gvwoiineneii Liisring and dem rrstirendcn g i s -  
wa.schcnen Zucker iiiinier wieder gewinrit und :tiit' frischci l'ortionen d(8s 
getiwckiieteii Ziic1cei.s von iirueni einwirken liisst. Die syriipiisen Ruck- 
stiinde. welche bei der Drrstillation dergewoiinenen Liisung hinterbleiben, 
l i i s t  m:rn iu wenig \\.:isser 11nd gt,winiit claraiis durch Behandeln niit 
grwi~hrilic1ic:in Arthyl>ilkoh(>l in der bereits friiher (a. a .  0.) beschrie- 
bcBric:il Weise Mvlitriosc in schiiuen Krystallen. 

I>ie Diff'erenz der Liihlichkeit der Melitriose und der Sacch:irodio+r 
i n  ~ I r t l i ~ l a l k ~ i h o l  liisst aich abn. such zii einern Verfahwn cl(,r 
a 11 a I y t i s c l i e  II Kestinimiing beider Ziickerarten neberi eiii:~ndw Le- 
i intzei i .  Xlit Jei. Ansl)ildaiig cines zolchen \7crfahreiis biii ich ziir 

%(,it I,esc!hiiftigt nntl iiideni ich iirir die l'iiblikntion nitliner n2herrri 
Arlieiteri i n  dicJser Richtriiig vorbehalte. will ich fiir jetzt niir diejenige 
ii rlieitsweise liurz andeiiteii ~ welche iinter den verschicdmeii hier 
iiiiiglictien Methodeii als die eiiit'ac.h>te erscheiiit. Diese Arl)ritsweise 
bestchi karz ausgedruckt darin, dass man thsolnten, oder nahezu 
ubscilritc~ii Metliylalkohol durch  16ngere Reruhrung mit reiirem Rolir- 
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znclrer bei gewohnlicher Temperatur niit dieseni Zucker vollkoninien 
sliittigt, die Rechtsdrehung der erhaltenen Losung fest,stellt iiiid dann 
den zii untersuchenden melitriosehaltenden Zucker mit einer ab- 
gemessciieii Menge dieser Lijsung behandelt, die Liisung nach Iiingerer 
Zeit der Hertitirung niit letzterern und nach iifterein Schiitteln, eben- 
falls bei derselben Zimmertcmperatur, abfiltrirt und aberinals deren 
Rechtsdrehung diirch Polarisation feststellt. Die Differenz beider 
Drehungen dieser Lijsiiiig TOY iind nach der Behandlung des zu uriter- 
suchenden Zuckers ist d a m  ein Maass fiir die Menge der vorhandenen 
Melitriose. Nothwendig ist tiierbei n u r ,  dasx miin die melitriosehaltigeii 
Zuckerproben vor ihrer Auslaugung viillig aiistrocknct, i i i n  alles 
Wasser zu entfernen , welches den Methylalkohol verdiirinen iind die 
J~iisiingsfahigkeit desselben fiir gcwiihnlichen Rohrzucker vergrossern 
wiirde. 

Der als Liisungsmittel benutzte , mit Zucker geshttigte kIethyl- 
~1lliol101 wild :!=I bestrii in  einer griisseren, zu vielen Versuchen ans- 
rc3chenden Qiia.ntitiit vorrgthig gehalteii ; in die Liisung h&ngt n1a.n 

zweckmlissig inittelst Hilidfaden eiiiige Candiskrystalle so  hinein. dass 
diese an der OberH&che schweben. Hierdurch wird erzielt, dass der 
Methylalkohol auch hri Ternpa~atiirsc.l~w:i~ikiingeii init Zucker gesattipt 
hleibt. In1 Uebrigen enipfiehlt (1s sich in der Praxis bei den tiigliclirn 
Melitrinsel~estininiuii~eii rorher jcdesuial die aiiziiweiideiide Reactions- 
fliissigkeit fiir sic11 zii pol;irisiren, iini so gleiclisam deli ‘l‘agestitcr 
d ersel bcn festz ti s t el I en. 

Uni das  Gesagte itii einern Ihispiel zu erlautern, sei angenomrueii, 
dass der zuckergeshttigte Methylalkohol fur sich a m  l’olarirneter 
Soleil-Sclieibler + 1.7 im 200 mm Rohr drehe. Mau hubc n u n  ferner 
50 g (oder eine beliebige andere Menge) des zu untersiichenden 
Zuckers in eiiieni geriiiimigen Glaskolbeii irn luftverdiinnten Ranin, 
wie obeii nngegeben, ~ i i l l i g  ausgetrocknet I). Nach hcendigter Trocknung 
tind riilligem Erkalteii b r i n g  man nun 100 ccm Noi.rnalniethy1- 
alkoholliisiiiig in den Kolben , verschliesst deiiselben und lgsst die 
Liisung unter hi idgem Pmschiitteln Iangere Zeit, eilrwirken. Gesetzt 
dieselbe zeige niimnehr eine Drehung v o n  + 17.5O im 200 rniii Rohr, 
SO wurde die dnrch Atifnahme ron Melitriose bewirkte Mehrdrehang 
17.5-1.5 = 15.8O sein iind dii, linter der Annahme ron [(XI,= + 10.1 
f i r  Mclitriose l o  Sold-Scheibler  = O . l ( i G 2  g Melitriose i F t ,  so wiirden 
15.8 X 0.1662 = 2.6% g Melitriose in obigem 50 g des untcrsnchteii 
Ziickers, oder 5.25 pCt,. Melitriose vorhanden gewesen sein. 

Ich habe dieses Heispiel hier nur gewahlt, um das Princip eiiirr 
d w  rielen miiglichen Methoden der Unteiwchniig imd zwar diejenigt,, 
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aelche mir HIS die einfachste erscheint. vorlaufig anzudeuten. Ich bin 
mir sehr wohl bewusst, dass zu eiiier genaueren h i s -  und Durch- 
bildung der Methode fur die Praxis noch zahlreiche grundlegende 
Arbeiten durchzufiihreri sind. So z. B. ist dvr Einfluss der Volum- 
vergr6sserung, welche die in Anwendung kommende Methylalkohol- 
Sormalliisung (hier 100 ccm) dnrch die Aufiiahme voii Melitriose 
erfiihrt, in Rechnung zti setzen; es ist ferner festzustellen, ob die 
specifische Drehung der w:tsserfreien Melitriose in Methylalkohol 
iiicht eiiie andere iht. als die der  wasserhaltigen, welchcri Einfluss 
iii\ertziickerltaltige Znckerprobeii ausiiben, ob die Drehung eines Ge- 
niisches von Rolirzucker und Jlelitriose in Methylalkohol gleich der 
Siininie der einzelnen Drehungeti I)eider Kijrper ist und dergleichen 
nichr. Kurz es bind zahlreiche zeitr;rnbrnde Arbeiten auszufiihren, 
I irlleicht auch Correctiotist;ib~lleti zii entwerfen, um zu einer allgemein 
anwendbaren und praktisch verwcrthbaren Methode zii gelangen. iiber 
die ich aber trotzdem ho& bald ausfiihrlich berichten zu konnen. cla 
ich die Arbeiten ohne Uiiterbrccliutig f'ortzasetzen gedenkr. 

598. W. M i i l l e r  - E r z b a c h :  D i e  Cons t i tu t ion  wasserhaltiger 
Salze nach ihrer D a m p f s p a n n u n g  bei gewohnl icher  Temperatur 

(Nitrate und Hydroxyde). 

iEirlyeg:ingcn mi 4. Octolrcr: initgcthcilt in tler Sitzung r o n  € h i .  A. Pi nncr.) 

Die nachstehend kurz rnitgc.tlir.ilten Resultate sind iiach der mehr- 
tach beschriebenrn Methode I )  durch Vergleichung der aus gleicben 
(+efiissen ill  trocken gelidtene Luft rerstunstenden Mrngeii rott ge- 
l~iuidc*ncm und unverbundenem W;isser gefundcn. Nach diesen 
I~eol~aclitungen liabe ich der besseren Atischnuliclikeit wegen , wie in 
t l tm beziigliclieri friiheren Jlittheiluugen C(,iistitiitiotihformeltt aiifgcstellt, 
v vlclie sich auf die in bestirnrnten Stadieii der Zerlegung pliitzlich 
t iiitrrteitden Sp;itinutigsnbii~ilimen griindcn. Es ist d:ihei stets roraus- 
gr'srtzt, dass dic. wasseriirnlere Vcrbiiiclung in der wassrrreiclierrii fiir 
sich :ibgesondert vorhandeii ist, also cin selbststiindiges Jlolekiil bildet. 
Wlire das nicht der F;iII nnd eine griissere oder die gesamnite Menge 
tlrs geluindeiwri Wassers gleichartig der wasserfreien Componente 
gegrniib~~rgestellt, so wiire es zuniichst niierkliirlich, weshalb fast iiberall 

. 

') \Y i e d e rn a n  n 's Annaleri 23: 607 


